39°33'56" N 2°37'14"E

El mar inspira nuestra cocina.

En nuestro restaurante seleccionamos
el mejor producto de temporada,

lo tratamos con respeto

y lo llevamos a su mejor versién

Bienvenido a Azotea Club de Mar.



AZOTEA

CLUB DE MAR

MALLORCA

La propuesta gastrondmica nace de una idea
muy clara: ser tan mediterranea como el
entorno que la rodea y tan Club como la

institucion que la inspira.

El' mar marca el ritmo de la cocina y el
producto ocupa siempre el lugar protagonista,
en una propuesta concebida para disfrutar sin

artificios y compartir grandes momentos

alrededor de la mesa.

Manuel Berganza
Chef ejecutivo de Azotea Grupo
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DE NUESTRO CRUDO BAR

Ostras naturales o alifiadas (14) - 6€/und.

Tartar de atun con agua de tomate y aceituna (7,11) - 28€
Semisalazén de pez limoén con almendras fritas (5, 7) - 22€
Carpaccio de gamba roja, caviary limén (2,7,11) - 26€

Anchoa 00 con mantequilla ahumada y pan tostado (1, 3, 7) - 5€/und.
Tosta crujiente de maiz, dorada y pepino encurtido (1, 3, 7) - 10€/und.
Brioche de steak tartar cortado a cuchillo (1, 3, 4) - 7€/und.

Ensaladilla de gamba roja (2, 4,11) - 16€

PARA EMPEZAR

Tomate de temporada con AOVE y sal (11) - 16€

Cogollos alifiados, queso de oveja rojay anchoas (1,7,11) - 10€
Croguetas de jamon ibérico (6 uds.) (1,3, 4) - 12€

Bikini ibérico con comté y bechamel ligera (1,3) - 16€

Cigalas Robuchon (100gr) (1,2) - 32€

Servicio de pan: 2,5€.

1. Lacteos / 2. Crustaceos / 3. Gluten / 4. Huevos / 5. Frutos con céscara /
6.Soja /7. Pescado /8. Cacahuetes /9. Sésamo /10. Altramuces /

1. Sulfitos /12. Apio /13. Mostaza / 14. Molusco / 15. Vegetariano




MIRANDO AL MEDITERRANEO

Producto de nuestro mar
Nosotros lo elegimos, tu decides como disfrutarlo

&> <

Marisco Pescados

Cocido

Gamba roja
y salsa cocktail (100gr) (2) - 20€

Berberechos
al natural con limén (11, 14) - 20€

Mejillones
al vapor (1,14) - 16€

Frito

Calamar

con mahonesa citrica - 22€
Raya

con adoboy albahaca (3, 7) - 24€

Brasa

Gamba roja
con grasa de txuleta (2) - 20€

Berberechos
ala marinera (11, 14) - 20€

Pargo
con suquet y alioli (1,5) - 32€

Mejillones
con pimienta negra (1, 14) - 16€

Raya
con sobrasada
Langosta ylimén (3,7) - 24€

con beurre blanc-110€

Cigalas
con salsa holandesa (100gr)(1, 2) - 24€



PLATOS DEL CLUB DE MAR

Pasta fresca con langosta (1,2, 3, 11)
110€/2 pax

Pescado salvaje en 2 cocciones: sashimi a la mallorquina y frito (1, 3, 4, 11)
90€/kg

Arroz de carabineros (2,7, 1)
56€/2 pax

CARNES

Presa ibérica "Joselito"y ensalada de manzana (1)
29€

Solomillo de vaca madurada, salsa tartara y patatas Puente nuevo (2,7, 1)
34€

Lomo alto de vaca madurada
110€/kg

Servicio de pan: 2,5€.
1. Lacteos / 2. Crustaceos / 3. Gluten / 4. Huevos / 5. Frutos con céscara /
6.Soja /7. Pescado / 8. Cacahuetes /9. Sésamo /10. Altramuces /
1. Sulfitos /12. Apio /13. Mostaza / 14. Molusco / 15. Vegetariano



DULCES

Mousse de chocolate, caramelo salado y naranja fresca de Soller (1, 4)
10€

Profiteroles helado de vainilla y salsa de chocolate caliente (1, 3, 4)
10€

Pannacotta de almedra amarga y frutos rojos (5)
11€

Tartaleta de limén merengada (1, 3, 4)
10€

Helado y sorbete con fruta fresca de temporada (1, 4, 5)
7€

1. Lacteos / 2. Crustaceos / 3. Gluten / 4. Huevos / 5. Frutos con céscara /
6. Soja /7. Pescado / 8. Cacahuetes / 9. Sésamo /10. Altramuces /
1. Sulfitos /12. Apio /13. Mostaza / 14. Molusco / 15. Vegetariano








